
vom 26.01.2026 bis 30.01.2026

SPEISEPLAN 
(auch unter www.esko-catering.de)
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ENTENKEULE MIT SAUCE
dazu Rotkohl und ein Thüringer Kloß
10, a, c, i, j 8,90 €geschmort

BROKKOLI-BLUMENKOHL-AUFLAUF
mit Kräuterquark, Salatbeilage
5, 6, c, e, g, i, j 7,30 €veggie

HÄHNCHENSCHNITZEL IN MÜSLIPANADE
mit Blumenkohl in Rahm und Salzkartoffeln
a, c, j, k 8,20 €

KURFÜRSTEN STEAK ÜBERBACKEN
mit Speck und Zwiebeln, dazu buntes Gemüse und Bratkartoffeln
2, 4, a, i, j 8,20 €

deftig
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Heute Hamburger Schnitzel 8,10 €
NORWEGISCHES LACHSFILET
mit gebutterten Dillkartoffeln auf Blattspinat
2, a, i, k 9,30 €

STECKRÜBENEINTOPF
mit Kasselerfleisch und Baguette
i, j 6,90 €

deftig

HÜHNERFRIKASSEE
mit Erbsen und Möhrchen, dazu Reis
5, 6, c, g, i, j 7,40 €

SCHWEINESCHNITZEL
mit Stampfern und Zuckererbsen
a, c, g, i 7,90 €Spiegelei
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1/2 BROILER
mit Letscho und Pommes
3, i 9,30 €

TORTELLINIAUFLAUF
mit Tomatensauce und Mozzarella
g, i, j 7,20 €

HAUSGEMACHTE BAUERNROULADE
mit Petersilienkartoffeln, Bohnen und Sauce
i, j 7,80 €

RINDERLEBER GEBRATEN
mit Apfel-Zwiebelgemüse dazu Kartoffelstampf und Sauce
i, j 7,80 €
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GEGRILLTES FISCHFILET
mit Ofengemüse und Stampfern, Dillsauce
i, j 8,80 €

ROTE LINSEN CURRY
mit Basmatireis
i, j 7,00 €veggie

PFANNEN - GYROS
Weißkrautsalat, Tzaziki und Tomatenreis
3, 10, g, i, j 7,90 €griechisch

LEBERKÄS´BURGER
im Laugen - Burger Bun, mit süßem Senf, dazu Pommes frites
g, i, j 7,90 €

30
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BUTTER - CHICKEN
mit Curryreis und Rohkostbeilage
e, i 8,20 €

RUCCOLA - SÜSSKARTOFFELSCHNITTE
mit Möhrchen und Salatbeilage
2, 3, i, j 7,30 €vegetarisch

THÜRINGER ROSTBRÄTL
mit Stampfern und geschmorten Zwiebeln in Sauce
g, i, j 7,90 €

STEAK "AU FOUR"
mit Marktgemüse und Bratkartoffeln
2, g, i, j 8,20 €überbacken JETZT ANFRAGEN:

Tel: 0381 / 25 26 865 | info@esko-catering.de

1) mit Farbstoff  2) mit Konservierungsmittel  3) mit Antioxidationsmittel  4) mit Geschmacksverstärker  5) geschwefelt  6) geschwärzt  7) gewachst  8) mit Phosphat  9) koffeinhaltig  10) mit
Süßungsmittel  a) Glutenhaltiges Getreide  b) Krebstiere  c) Eier  d) Fische  e) Erdnüsse  f) Sojabohnen  g) Milch  h) Schalenfrüchte  i) Sellerie  j) Senf  k) Sesamsamen  l) Schwefeldioxid und Sulphite 

m) Lupinen  n) Weichtiere 

ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

https://www.esko-catering.de/anfrage.html

